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Perlwein erfreut sich immer groRerer Beliebtheit. Er unterscheidet sich vom Wein lediglich
durch die vorhandene Kohlensaure. Die Herstellung ist nicht auf eine zweite Garung abge-
stellt. Eine schnelle Belieferung des Marktes ist durch die einfache Herstellung problemlos
moglich. Der Gesetzgeber unterscheidet:

- Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure
- Perlwein
- Qualitatsperlwein b.A. oder Qualitatsperlwein

Das Herstellungsverfahren ist bei allen 3 Kategorien gleich, die Anforderungen an die einzel-
nen Kategorien sind in Tabelle 1 dargestellt.

Folgendes ist zusatzlich zu beachten:

- Die Angabe ,Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure“ oder ,,Deutscher Perlwein mit zu-
gesetzter Kohlensaure* ist in der Etikettierung zusammenhangend und in gleicher
Schriftart und GréRe anzugeben.

- Die Angabe bei Qualitatsperlwein b.A. kann erfolgen als ,,Qualitatsperlwein b.A.“
oder ,Qualitatsperlwein®.

- Die obligatorischen Angaben (Pflichtangaben) sind in der Etikettierung im gleichen
Sichtbereich zusammenhéangend, leicht lesbar und unverwischbar anzugeben. Die
Losnummer und die Angabe ,,enthalt Sulfite* durfen auch auf3erhalb des Sichtberei-
ches angegeben werden

- Der Abflller kann folgendermal3en angegeben werden:

a) Lohnabfullung:
“Abgefllt ftir Weingut Muster, D-65999 Weindorf*

b) Lohnabfillung bei einem abweichenden Abfullort:
“Abgefullt fur Weingut Muster D-65999 Weindorf in D-55999 Rebstadt* oder
“Abgefullt fur Weingut Muster D-65999 Weindorf von Weinkellerei Rebstock
GmbH, D-55999 Rebstadt”

¢) Anmietung einer Abflllanlage (Mietvertrag):
LAbfiller: Weingut Muster, D-65999 Weindorf*

d) Anmietung einer Abfullanlage (Mietvertrag) bei einem abweichenden Abftllort:
LAbflller: Weingut Muster, D-65999 Weindorf* abgeflllt in D-55999 Rebstadt

WICHTIG: Der abweichende Abfllort ist immer anzugeben
z.B. abgefullt in D-65998 Sektstadt
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Die Angabe ,Weingut“, ,Winzer“, ,Weinbau“, ,Hof", ,Gut" u.a. kbnnen nur bei Quali-
tatsperlwein gebraucht werden, wenn die Traubenerzeugung und Weinbereitung
vollstandig im eigenen Betrieb stattfand. Bei Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure
und Perlwein sind die o0.g. Angaben nicht gestattet.

Mit der Herstellung des Perlweines darf erst begonnen werden, wenn der Wein in der
Kellerbuchfiihrung mit dem Hinweis ,,zur Herstellung von Perlwein“ versehen wurde.

Bei einem Verschnitt von Rotwein und Weilwein muss die Angabe ,Rosé” gebraucht
werden (nur zulassig bei Perlwein und Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure)

Die Herkunft muss immer angegeben werden, z.B. ,,Deutscher Perlwein®, ,Deutscher
Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure®, ,,Deutscher Qualitatsperlwein b.A.“, ,Deut-
sches Erzeugnis*



Perlwein mit zugesetzter

Kohlensaure

Perlwein

Qualitatsperlwein b.A.

CO; - Zusatz

Industriell hergestellte CO;

Nur endogene CO-
(Garungskohlensaure

Nur endogene CO-
(Garungskohlensaure)

CO:; - Druck bei 20° C

mind. 1,0 bar max. 2,5 bar

mind. 1,0 bar max. 2,5 bar

mind. 1,0 bar max. 2,5 bar

Mindestmostgewicht

wie Wein

wie Wein

wie Qualitatswein

vorh. Alkoholgehalt

mind. 7 % vol

mind. 7 % vol

mind. 7 % vol

ges. Alkoholgehalt

mind. 9 % vol

mind. 9 % vol

mind. 9 % vol

engste geografische
Herkunftsbezeichnung

,deutsch*

,deutsch*

wie Qualitatswein

Rebsortenangabe
Jahrgangsangabe

Nur wenn mind. aus Kategorie Landwein
hergestellt wurde

Nur wenn mind. aus Kategorie Landwein
hergestellt wurde

wie Qualitatswein

Angabe der Weinart

nur fur ,Rose” Pflicht

nur fur ,Rose” Pflicht

nur fur ,Rose” Pflicht

SuRung Traubenmost/RTK bis 4% vol. Erhéhung | Traubenmost/RTK bis 4% vol. Erhéhung | nur mit Traubenmost
Rotling Herstellung nur aus Rotling geeignetem | Herstellung nur aus Rotling geeignetem | Herstellung nur aus Rotling ge-
Wein, Angabe von ,Rotling* erlaubt Wein, Angabe von ,Rotling" erlaubt eignetem Wein, Angabe von
»Rotling“ verboten
Weiltherbst Angabe von ,Weil3herbst” nicht erlaubt Angabe von ,Weil3herbst” nicht erlaubt Angabe von WeilRherbst ist er-
laubt
Geschmacksangaben Trocken: 0-35 g/l Restzucker Trocken:0-35 g/l Restzucker Trocken: 0-35 g/l Restzucker

halbtrocken: 33-50 g/l Restzucker
mild: > 50 g/l Restzucker

Freiwillige Angabe

halbtrocken: 33-50 g/l Restzucker
mild: > 50 g/l Restzucker

Freiwillige Angabe

halbtrocken: 33-50 g/l Restzucker
mild: > 50 g/l Restzucker

Freiwillige Angabe




Perlwein mit zugesetzter

Kohlensaure

Perlwein

Qualitatsperiwein b.A.

SO,-Werte

< 5 g/l Restzucker:

150 mg/I bei rot

200 mg/| bei weil3/rosé

> 50/l Restzucker:

200 mg/l bei rot

250 mg/| bei weil’ und rosé

< 5 g/l Restzucker:

150 mg/I bei rot

200 mg/| bei weil3/rosé

> 50/l Restzucker:

200 mg/l bei rot

250 mg/| bei weil’ und rosé

< 5 g/l Restzucker:

150 mg/I bei rot

200 mg/I bei weil3/rosé

> 50/l Restzucker:

200 mg/l bei rot

250 mg/| bei weil’ und rosé

Classic, Selection

nicht erlaubt

nicht erlaubt

nicht erlaubt

Flaschengrofen

0,125-0,2-0,375-0,75-151-3-6
Fallung in 1,0 | Flasche nicht erlaubt

0,125-0,2-0,375-0,75-151-3-6
Fallung in 1,0 | Flasche nicht erlaubt

0,125-0,2-0,375-0,75-151-3-6
Fallung in 1,0 | Flasche nicht erlaubt

Inhaltsangabe, Alko-
holgehalt

Pflichtangabe wie bei Wein

Pflichtangabe wie bei Wein

Pflichtangabe wie bei Wein

Erzeuger-/Guts- verboten verboten Erlaubt - wie bei Qualitatswein
/Schlossabfullung
Pradikatsangabe verboten verboten verboten

Rot/Weil3-Verschnitt

Erlaubt/Pflichtangabe ,Rosé"

Erlaubt/Pflichtangabe ,Rosé"

Nicht Erlaubt




