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Was sind sortentypische Weine?

Riedling: Frische, Frucht, Saurespiel, Duft, Eleganz, Vielféltigkeit der Aromen
Spétburgunder: sortentypische Farbe, Warme, Fulle, weiche Phenole sowie Saurestruktur und
Harmonie auf moglichst hoher Ebene

Unser Standortvorteil gegentiber stidlichen Landern sind eben Duft, Frucht und Saurespiel,
insbesondere der Rheingauer Riesling. Dieses Alleinstellungsmerkmal ergibt erhebliche
Vortelle gegentiber den Mitbewerbern aus stidlichen Regionen.

Selbst beim Rotwein kann die deutlichere Frucht ein Vorteil gegentiber den alkohol- und
phenol betonten Weinen stidlicher Provenienzen sein. Das bel optimierter, gezielt auf Sorte
und Jahrgang abgestimmiter, Kulturfihrung Topqualitéten von internationalem Standard
moglich sind, steht in Verbindung mit dem gerade eher fir Rotwein vorteilhaften
Klimawandel kaum noch zur Debatte.

Die ausgepragte Aromatik, hauptsachlich mitbedingt durch vergleichsweise kiihle, eher
mittelfeuchte und lange Reifezeiten, ergibt die besondere Typizitét der Weine. Die
Entdeckung der Spétlese im Jahr 1775 kam nicht von ungeféhr. Gallustag: 16. Oktober.
Dass botrytisgeprégte Weine heutzutage jedoch out sind, ist mittlerweile Allgemeingut, und
sal nur am Rande vermerkt. Eine moglichst spéte L ese bei noch ausreichendem
Gesundheitsgrad - relativ frische, "saubere" Botrytis von bis zu 20 % des Lesegutes - hat
jedoch eher Vorteile als Nachteile.

Unter dem Aspekt des Klimawandels und derzeit haufig vorauseilender Zucker- oder
M ostgewichtsreife kommt gerade einer moglichst hohen physiol ogischen Reife was

Aromareife, Aminosdurereife und Pektinreife (mirbe werden von Beerenfleisch und
Beerenhaut) angeht, zunehmende Bedeutung zu.

Fruher Mostgewichtsreife eher hinterherlaufend.

Nachdem moglichst spéte L ese, insbesondere beim Riesling, auch ohne weitere
M ostgewichtssteigerung, erhebliche Vorteille im Wein ergibt, gilt es von Anfang an dle
Mal3nahmen gezielt auf die Abhartung und Gesunderhatung der Trauben auszurichten.

Weinbauliche M al3nahmen

Standraum Anschnitt

Angepasster Standraum/Stockbel astung/harmonischer Wuchs

Vitalitatsangepasster Anschnitt, gegebenenfalls am Produktionsziel orientiert. So durfte fr
die Fassweinproduktion, Sektgrundwein und auch Sommerweine etwas langerer Anschnitt bei
hoherem Ertragsniveau sinnvoll sein, gleiches gilt fir eher wiichsigere Bestande und Boden.
Dagegen ist in dteren Anlagen sowie zur Produktion von hochwertigen Weinen eher kirzerer
Anschnitt sinnvoll beziehungsweise modich.



Bodenpflege, Wasser- und Nahr stoffverfligbarkeit, Wuchsharmonie

Die Bodenpflege ist eine wichtige Stellschraube beziiglich Wuchsharmonie aber auch
Weinqualitat.

Bel Riesling kommt der Bodenpflege neben Klimagunst von Lage und Jahrgang grofdte
Bedeutung fUr die Weinqualitét zu. Dabel fallt diese bei unsachgemalder Bodenpflege und
daraus fol gendem Trockenstress friher ab al's

diesim Mostgewicht oder auch dem Ertrag zum Ausdruck kommt.

Sortentypische Rieslinge sind tberwiegend vom Aroma gepragt. Leidet dies durch Stress,
leidet zuerst die Weinqualitét nicht jedoch unbedingt °Oe und kg/a.

Klima bzw. Witterungsverlauf, Niederschlagsh6he und Vertellung sowie Boden
(Erwéarmbarkeit, Durchwurzelbarkeit), sind im Rheingau nahezu optimal fur die Rebe. In den
besten Jahren und Lagen ist die Klimagunst fir den Riesling fast schon zu gut, das heif3t zu
warm und zu trocken.

Es gilt deshalb einerseits durch wassersparende Bodenpflege eine ausreichende Vitalitét der
Besténde zu sichern, andererseits zu Uppigen Wuchs moglichst zu vermeiden.

Der Riesling muisse sich qualen gilt deshalb nur bis zu einer gewissen Grenze.

Der Riedling spiegelt wie keine andere Sorte das ,, Terroir* im spéteren Wein wider.

Besonders ab Reifebeginn ist extremer Wasser- und Nahrstoffstress fir die Weinqualitét sehr
negativ und deshalb moglichst zu vermeiden. Ausreichende Einlagerung von Mineral stoffen
ergibt eine bessere Weinmatrix, hdhere Aminosdurewerte, eine bessere sekundére
Aromastoffbildung wahrend der Gérung, eine zligigere Vergarung bei gleichzeitig hdherem
Endvergarungsgrad.

Die Bodenpflege in Form von Dauer- und Winterbegriinung im Wechsel oder auch nur
Winterbegrinung in allen Gassen ist je nach Wasserhaushalt, Tiefgrindigkeit, Alter der
Rebstdcke wohl die geeignetste Vorgehensweise.

Dagegen scheidet jede Gasse Dauerbegrinung im Rheingau, zumindest bei Riesling, wohl
nahezu vadllig aus. Dass unter Qualitétssi cherungsaspekten deshalb wasserschonende
Bodenpflege vorbeugend bereits im zeitigen Friihjahr beginnt, versteht sich von selbst.

Fur den recht anpassungsfahigen Spatburgunder sind die Bedingungen vor allem im unteren
Rheingau mit seinen durchlassigeren Béden und damit trockeneren Standorten nahezu
optimal. Jede 2. Gasse Dauerbegriinung oder sogar jede Gasse

ist durchaus al's sortengerecht zu betrachten.

Hier ist ein gewisser Wasser- und Néahrstoffstress sogar von Vorteil. Wir bekommen durch
den schwécheren Wuchs kleinere Beeren, ein besseres Verhéltnis von Schale zu Inhalt und
damit zu erhohter Inhaltsstoffkonzentration. Die bessere Bdichtung der Trauben fuhrt zu
erhohter Farbstoff -und Phenolbildung und besser abgeharteten und damit gesunde Trauben,
die absolute V oraussetzung fir Maischegarung sind.

Starkerer Trockenstress ist beim Burgunder im Hinblick auf die Weinqualitét kaum
nachteilig. Zundchst kommt es hier eher zur Schwachung der Reben und damit
Ertragseinbul3en. Erst danach leidet die Weinquadliitét.

Es gilt demnach die Kulturfiihrung beztiglich Bodenpflege im Sinne der unterschiedlichen
Sortenanspriiche gezielt zu optimieren.



Laubarbeiten

Ausbrechen: Bei Burgunder sehr konsequent, gegebenenfalls wiederholt
Riesling relativ unproblematisch

Heften: Verdichtung vermeiden, schwache Triebe entfernen

Gleiches gilt fur den Spétburgunder.

Entblatterung: Bel Riesling nur unter recht wiichsigen Bedingungen, frih und kraftig,
beidseitig entbl&tern. Trauben sollten nicht vollig freithdngend heranwachsen da sich dies
negativ auf die Aromatik auswirken kann.

Die Produktion mit dem Ziel von frischen Sommerwein oder auch Sektgrundwein gebietet es
eher weniger zu entbl&ttern, die Trauben demnach eher mehr im Schatten heranreifen zu
lassen.

Bei Spéatburgunder ist zur Erzielung farb- und phenolkréftiger Rotweine eine friihzeitige
kraftige und beidseitige Entbl&tterung sinnvoll. Die Entbl&tterung stellt hier eine gezielte
Gestatungsmoglichkeit der (Rot-) Weinqualitét dar.

Ertragregulierung:
Bei Riedling adlenfalls vereinzelt oder an Ubermaliig gestressten Uberhangenen Stocken.
Bel Burgunder gezielt, nach weitgehendem Reifeumschlag = Qualitéatskorrektur

<

L eseter min: Gerade beim Riesling kommt diesem Aspekt hohe Bedeutung im Hinblick auf
sortentypische Aromatik, Weinigkeit, S&ureharmonie, Extrakt und Aminosauregehalt sowie
das positive Alterungspotenzial des spéateren Weines zu. Qualitétsfetischisten orientieren sich
bei der Leseterminierung des Rieslings neben dem Gesundheitsgrad vor alem am
Aromahohepunkt.

Gerade im sommertrockenen Rheingau ist die Mineral stoffaufnahme wahrend der
beginnenden Reifephase im August, also im Zeitraum der zweiten Hauptbedarfs-phase der
Rebe durch Wassermangel vielfach eingeschrénkt. (Trockenjahre, Trockenregionen,
extraktdrmere Weine) Beispiel 2003 viel Alkohol, jedoch Mangel an Extrakt, Séure sowie
insbesondere der typischen Aromatik. Lange Herbste mit eher niedrigen Temperaturen und
ausreichender Feuchte ergeben dagegen wesentlich extraktreichere, sortentypischere Weine
mit ausgepragter Aromatik. Gerade auch 2009 hat sich wiederum spéte L ese von besonderem
Vorteil fir Spiel und Frucht der Rieslinge erwiesen.

Vor diesem Hintergrund ist es umso wichtiger die Trauben bel zunehmenden
Bodenfeuchtewerten in der spéateren Reifephase so lange als moglich hangen zu lassen. Die
wesentlich verbesserte Verfligbarkeit der Nahrstoffe - beziehungsweise die verstarkte
Mineral stoffaufnahme einschliefdlich des Stickstoffes fiihrt zu verbesserter
Aminosaureeinlagerung, Abpufferung der Saure durch Minerastoffe, die Saure wird darUber
hinaus abgebaut, der pH-Wert steigt, reifere Sdure, Aromagehalte sowie wertgebende
phenolische Substanzen steigen. Lese, wenn maximale Aromaauspragung sowie
physiologische Reife erreicht (mtrbe Beerenhaute). Gestaffelte Lese, um 'Rest’ hdngen lassen
zu konnen.

Reife Rieslingbeeren mit ausreichendem Aromagehalt (Isoprenoide) 'leiden’ unter Botrytis
kaum.

Lesetermin natlrlich auch an Verwendungszweck orientieren. Das bei Sekt grundwein
generell kein Faulantell beinhaltet sein darf, versteht sich von selbst.



Bei Spatburgunder orientiert sich der Lesetermin vorwiegend am Gesundheitszustand. Auch
hier hat sich moglichst spéte Lese as erstrebenswert erwiesen.

Zusammenfassung:
Alle MalRnahmen am Ziel orientieren
1. Eignung der Lage unter dem besonderen Einfluss der Jahreswitterung
beziehungswei se des Witterungsablaufes wahrend der Reifezeit bezlglich des
angestrebten ,, Produktes” prifen
2. unterstitzende pflanzenbauliche Mal3nahmen gezielt durchfihren
3. gezielte Leseterminierung orientiert am Produktionsziel

Das Ziel der Produktion besonders sortentypischer Weine l8sst sich vielfach ohne
Mehraufwand erreichen, es muss nur das Richtige am richtigen Platz und zur richtigen Zeit
getan werden.

Der Kunde wartet geradezu darauf, besonder s sortentypische Rieslinge oder auch
Spatburgunder entdecken zu kdnnen. Gerade die besonder s ausgeprégte Typiztat dieser
Sorten unter den Klimabedingungen des Rheingaus macht die Authentizitat dieser Weine aus.
Bieten wir Ihnen die Gelegenheit dazu durch die Produktion besonder s typischer Weine diese
Erfahrung immer wieder neu zu erleben.



